
  

REGULAMIN KONKURSU SIENNICKIE SMAKI 

Konkurs „Siennickie Smaki” zostanie rozegrany podczas Jarmarku Bożonarodzeniowego, 

który odbędzie się w dniu 14 grudnia 2025 r. w Centrum Kultury w Siennicy Różanej.  

 

Organizator: 

Centrum Kultury w Siennicy Różanej. 

 

I. Cele konkursu: 

Promowanie tradycyjnych potraw świątecznych charakterystycznych dla różnych kultur, uka-

zujących wielokulturowość i bogactwo kulinarne Gminy Siennica Różana.  

Temat konkursu: "Tradycyjne potrawy świąteczne promujące dawną wielokulturowość". 

Przygotowując potrawy konkursowe, można odwołać się do historycznych tradycji narodowo-

ści zamieszkujących naszą okolicę, szczególnie tych przed II Wojną Światową. Inspirację 

można czerpać z tradycji Bożego Narodzenia, które obchodzone jest zarówno w Kościele ka-

tolickim, jak i prawosławnym. Ale również można zaprezentować danie charakterystyczne dla 

święta Chanuka, które w podobnym czasie obchodzi społeczność żydowska.  

II. Uczestnicy 

1. W konkursie mogą wziąć udział Koła Gospodyń Wiejskich oraz reprezentacje szkół, 

organizacji pozarządowych i grup nieformalnych z terenu gminy Siennica Różana. 

2. Zgłoszenia do udziału przyjmowane są na podstawie wypełnionej i dostarczonej w 

wyznaczonym terminie Karty zgłoszenia. 

3. Karty należy dostarczyć do 5 grudnia 2025 r. drogą pocztową na adres Centrum Kultury w 

Siennicy Różanej, 22-304 Siennica Różana 258, lub mailowo na adres: ck@kulturasiennica.pl. 

4. Wypełnione karty można także dostarczyć osobiście do Centrum Kultury w Siennicy 

Różanej, w godzinach pracy instytucji, od poniedziałku do piątku, od godz. 8:00 do 16:00. 

5. Zgłoszenie do konkursu jest równoznaczne z wyrażeniem zgody na udział na zasadach 

określonych w regulaminie. 

 

III. Zadanie Konkursowe: 

1. Uczestnicy przygotowują dwie potrawy: 
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a) potrawę słoną, 

b) potrawę słodką. 

2. Potrawy muszą nawiązywać do tematu konkursu, czyli świątecznych dań z tradycji polskiej, 

ukraińskiej lub żydowskiej. 

3.Uczestnicy są zobowiązani do dołączenia do zgłoszenia przepisów obu zgłoszonych potraw. 

 

IV. Ocena:  

1. Oceny potraw dokona Komisja Konkursowa, złożona z od 3 do 5 osób. 

2. Kryteria, w oparciu o które będą oceniane potrawy to: 

a) promowanie wielokulturowości i tradycji świątecznych, 

b) oryginalność i kreatywność, 

c) estetyka i prezentacja, 

d) walory smakowe. 

3. Komisja Konkursowa dokonując wyboru Zwycięzców będzie brała pod uwagę wymienione 

kryteria. Każdy członek Komisji będzie przyznawał własną punktację. Przyjęta zostaje skala 

punktowa od 1-10, gdzie 1 stanowi najniższą notę, a 10 najwyższą. Komisja Konkursowa, 

biorąc pod uwagę liczbę zdobytych punktów, wyłoni łącznie trzech Zwycięzców Konkursu w 

poszczególnych kategoriach. 

 

V. Nagrody: 

1. W każdej kategorii Komisja Konkursowa może przyznać po trzy nagrody główne i 

wyróżnienia.  

2. Ocena i wyniki Konkursu zostaną ogłoszone podczas Jarmarku Bożonarodzeniowego oraz 

upublicznione na stronach internetowych i profilach w mediach społecznościowych 

Organizatora 

  

POSTANOWIENIA KOŃCOWE:  

1. Organizator informuje, iż dane osobowe uczestników i laureatów Konkursu zostaną upu-

blicznione na stronie internetowej Organizatora: Centrum Kultury w Siennicy Różanej oraz na 

ich profilach w mediach społecznościowych. 

2. Udział w Konkursie jest jednoznaczny z: 



  

a) udzieleniem prawa do nieodpłatnego wykorzystywania zgłoszonej pracy w następujących 

polach eksploatacji: na stronie internetowej oraz profilu FB należącym do Organizatora, tj. 

Centrum Kultury w Siennicy Różanej. 

b) wyrażeniem zgody przez uczestników Konkursu na przetwarzanie przez Organizatora Kon-

kursu jego danych osobowych oraz wizerunku na potrzeby Konkursu (ustawa o ochronie da-

nych osobowych z dn. 29 sierpnia 1997 r. Dz. U. z 2016 r. poz. 922). 

3. Udział w konkursie oznacza akceptację warunków Konkursu i Regulaminu, którego osta-

teczna interpretacja należy do komisji Konkursowej. 

4. Kontakt do Organizatora Konkursu: 82 575 99 53 lub ck@kulturasiennica.pl . 


